
LEGAPRO.Il lungo corteggiamentotra l’attaccante elasocietàgardesana si èconcluso conil lietofine:dal maredi Trapanialle spondegardesane

Ferretti,ilnuovo«squalo»dellaFeralpiSalò
Confiduciaverso lanuova avventura in verdeblù:
«Feliceperla scelta,possiamo recuperareposizioni
A30anni mireputogiovane eposso daretanto»
Sergio Zanca

Aveva attraversato lo stretto
con tante speranze, lo Squalo
Bianco, ma l’avventura a Tra-
pani è durata pochi mesi. An-
drea Ferretti, 30 anni com-
piuti a settembre, sposino no-
vello, ha resistito in Sicilia fi-
no a dicembre. Lui, che abita
a Parma, ha la moglie avvoca-
tessa in un importante stu-
dio di Milano, e il suocero
(Giacomo Murelli, ex difenso-
re di Avellino, Padova e Bolo-
gna), vice di Stefano Pioli
all’Inter, è uomo da nebbia,
prosciutto e tortellini.

IL NUOVO ATTACCANTE della
Feralpi Salò compare nella
sala stampa dello stadio Turi-
na insieme al general mana-
ger Marco Leali e al direttore
sportivo Eugenio Olli. «Fer-
retti non ha bisogno di pre-
sentazioni – dice Leali-. Ba-
stano i suoi numeri a spiegar-
ne la bravura. Noi ne sappia-
mo qualcosa. In tre partite ci
ha sempre fatto male, rifilan-
doci altrettante doppiette.
Questa estate lo abbiamo in-
seguito, ma ha avuto l’oppor-
tunità di andare in serie B, e
l’ha colta. Nel girone di ritor-
no spero che ci aiuti a risalire
al 5°-6° posto».

«Il corteggiamento - aggiun-
ge Olli - è stato lungo, durava
da alcuni anni. Devo ammet-

tere che Andrea ha mantenu-
to la parola. Se ritorno in Le-
ga Pro, mi aveva detto, verrò
sicuramente sul Garda. Pote-
va essere un modo di giustifi-
carsi, e invece ha mantenuto
la parola. Adesso inizia un
percorso nuovo, con l’augu-
rio che possa essere duraturo
e pieno di soddisfazioni».

«Sono molto contento della
scelta fatta –assicura la pun-
ta-. Ho 30 anni, ma mi repu-
to ancora giovane, e in grado
di dare tanto. Possiamo to-
glierci delle belle soddisfazio-
ni. Le richieste non mi man-
cavano, anche da società
d’alta classifica nei vari giro-
ni. Ma io ho deciso in base a
quello che mi sentivo». Lo
«Squalo Bianco», in passato
soprannominato il «Princi-
pe», ha preferito le acque del
lago a quelle del mare. Per
Ferretti, in un certo senso, si
è chiuso un cerchio, iniziato a
Messina il 1 settembre 2007
(il giorno del debutto in B,
col Cesena di Fabrizio Casto-
ri), e terminato a Trapani. Le

uniche due stagioni tra i ca-
detti: la prima e l’ultima. Per
il resto solo C1, e una spolve-
rata di C2: « «In Sicilia spera-
vo francamente di poter fare
meglio. Invece ho comincia-
to male fin dall’estate. L’ami-
chevole di luglio a Spiazzo
proprio con la Feralpi Salò
mi è rimasta indigesta: ho col-
pito la traversa, e poi ho pre-
so un brutto colpo all’anca,
che mi ha costretto a rimane-
re fuori a lungo. Alla fine ho
deciso di tornare al nord, per-
ché fondamentalmente in Si-
cilia non mi trovavo bene:
non è il mio mondo».

FERRETTI rammenta di avere
avuto come compagno Braca-
letti, a Cesena, ma che il più
insistente nell’indurlo a in-
dossare la maglia verde azzur-
ra è stato Davì. Parla degli ini-
zi a Cardiff, in Galles, due an-
ni, tra i 19 e i 21 («un’esperien-
za formativa, anche se non fa-
cile per un giovane»); elogia,
tra gli allenatori avuti, Ma-
spero e Benny Carbone; affer-
ma di non amare il ruolo di
punta solitaria, ma di voler
avere un compagno a fianco,
in grado di spalleggiarlo. E
sulle prospettive: «Dobbia-
mo essere bravi a far girare la
fortuna dalla nostra parte,
magari vincendo qualche ga-
ra giocando peggio degli av-
versari. Possiamo recuperare
qualche posizione». • AndreaFerretti conildirettore sportivo EugenioOllie il direttore generale MarcoLeali

Gentecheva, gentecheviene.
Dopol’arrivodi Andrea
Ferretti, ieri hannolasciato
SalòFederico MaracchieGiulio
Bizzotto.Il primohasalutato i
tifosidellaFeralpicon una
letteraehapreso la strada di
Trapani:«Facciole valige,ma
dentrodiesse portocon me
tantibellissimiricordi. Salò ela
FeralpiSalò mihanno regalato
grandiemozioni. Il vostro
affettohapermessodirendere
questamiaesperienza diun
annoemezzoancor più
indimenticabile».

ILSECONDO (cartellino di
proprietàdel Cittadella)è
statogirato al Renate.Alla rosa
sièinvece aggregatoGamarra,
rientratodalla Bolivia: la sua
avventuranelcampionato
sudamericanoper nazionali
under20èfinita ancorprimadi
iniziareper uninfortunio. La
LegaPro intantohaannunciato
chelapartita dicampionato
validaper laterzadiritorno, al
Turinacontro il Sudtirol,sarà
disputatasabato21 gennaio
alle16.30, anzichédomenica
22alle 18.30.Spostamento di
orarioancheper l’amichevole di
sabato,con il ComodiFabio
Gallo,chemilitanelgirone A:
squadreincampoalle 15,enon
alle14.30. •S.Z.

Salutaanche
Bizzotto:
vaalRenate

“ Perlui
parlanoinumeri,
enoilosappiamo
bene:trepartite
etredoppiette...
MARCOLEALI
DIRETTOREGENERALEFERALPISALÒ

Il mercato

Comunicazione pubblicitaria
a cura di PubliAdige: : SpecialeSelezionati per voi

pescheria gastronomia

Per una cena tra amici, per un gustoso aperitivo di cruditè 
       porta in tavola solo la freschezza

Aperitivo: venerdì e sabato dalle 17.00 alle 20.00
Cena: venerdì sera su prenotazione

VENDITA PESCE FRESCO
GASTRONOMIA CON OTTIMI PIATTI DI PESCE CUCINATI PER VOI

SERVIZIO CLIENTE DI PULIZIA E SFILETTATURA DEL PESCE
PREPARAZIONE DI PRODOTTI PRONTI DA CUOCERE

PREPARAZIONE DI PESCE CRUDO DA ASPORTO
IDEALE PER APERITIVI E ANTIPASTI

CONFEZIONATO IN UN ACCATTIVANTE PACKAGING
PRONTO DA PORTARE IN TAVOLA

GUSSAGO (loc. Mandolossa)
via Ponte Gandovere, 8
tel. 030.318415

BRESCIA
via Apollonio, 15
tel. 030.391043

commerciale@marenostrumsrl.itVISITA IL SITO    
www.marenostrumsrl.it  ISCRIVITI ALLA NEWSLETTER

Formaggella - Crescenza - Ricotta - Burro - Yogurt

Valtorta (Bg) - Via Roma, 10 - Tel 0345 87770 - latteriavaltorta@gmail.com

stracchino all’antica 
delle valli orobiche

Presidio Slow Food

agrì di valtorta
Presidio Slow Food

La nostra storia

La Latteria Sociale di Valtorta, 

Società Agricola Cooperativa, 

nasce ufficialmente il 5 

dicembre 1954, grazie alla 

intraprendenza e allo spirito di 

collaborazione di un gruppo 

di allevatori che decisero di 

trasformare una antica latteria 

turnaria in una cooperativa, 

a cui conferire il proprio latte 

per trasformarlo in una linea 

di formaggi di qualità, nel 

solco della grande vocazione 

casearia della valle.

Le moderne attrezzature 

utilizzate oggi in caseificio sono 

infatti al servizio di una tradizione 

tramandata di generazione in 

generazione. 

I soci produttori della Latteria 

sono undici piccoli allevatori, 

il cui lavoro rappresenta un 

indispensabile strumento di 

protezione, conservazione e 

valorizzazione del paesaggio 

agrario e del territorio montano 

così come è giunto sino a noi 

da epoche antiche.

I prodotti della Latteria sono: 

Il nostro spaccio è sempre aperto, 
compreso i giorni festivi

formai dei mut 
dell’alta valle 

brembana
D.O.P.


